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  )۲۰/۱/۱۳۹۳ :رشيخ پذي؛ تار ۲/۱۱/۱۳۹۱ :افتيخ دريتار(

  

 

  چكيده

هـدر  از افتـه،  یکاهش  ينگهدار و ییجا هجاب يها نهیهز، افتهیش یافزا دیند تولیدر فرآ اندمانر ،ها وهیق زمان برداشت میدقاز زمان  یآگاهبا 

 ـدر ا. شود یمحصولات م يش بازارپسندیو باعث افزا دیآ یعمل م به يریها جلوگ ن فرآوردهیاز ا يریحجم کث رفتن منظـور    بـه  پـژوهش ن ی

 ـصورت فاکتور به یشیآزما ،شاهرود يانگور رقم سرخ فخر یفیات کیبر خصوص یر زمان برداشت و انبارمانیتأث یبررس  ـی  ـپار ل ب  طـرح  ۀی

 ـی(مرحله  چهاردر  يبردار نمونه. دیدر سه تکرار انجام گرد یکاملاً تصادف دن محصـول انگـور، دو نمونـه در    یک نمونه در زمان قبل از رس

گراد و  یسانتدرجه  5/0 - 1با درجه حرارت  يا ها در سردخانه انجام گرفت و نمونه) دن انگوریرسبعد از ک نمونه یدن انگور و یهنگام رس

 افتی کاهش و شاخص طعم pH، يش زمان انبارداریبا افزاکه دست آمده نشان داد  ج بهینتا. شدند يدرصد نگهدار 90 - 94 یرطوبت نسب

ش یکس و دکستروز بـا افـزا  یزان بریم .شد ده ید ها ته نمونهیدیو اس pHرات یین تغیب ،%99، در سطح احتمال داري و معنی یمنف یو همبستگ

 ـم pH، یش مدت انبارمـان ینشان داد که با افزا یاثر متقابل زمان برداشت و مدت زمان انبارمان. افتیش یزمان برداشت، افزا هـا کـاهش    وهی

 ـ. فتایش یطعم افزاشاخص  فصل برداشت، يک شدن به انتهاینزد بان یچن هم. دا کردیه محصول پیاول pHنسبت به  يریگ چشم اثـر   یبررس

، قبـل از انتقـال بـه سـردخانه،     )ام 35روز (زمان برداشت  يبرداشت شده در انتها يها نشان داد که نمونه یمتقابل زمان برداشت و انبارمان

  .اند زان شاخص طعم بودهین میبالاتر يدارا

  

  

  pH کس، زمان برداشت،ی، انگور، بریته، انبارمانیدیاس :يکليد يهاواژه

  

  مركز تحقيقات كشاورزي و منابع طبيعي گلستانبخش تحقيقات فني و مهندسي،  ،يار پژوهشدانش. ۱

  ، سبزواريپژوهشگر باشگاه پژوهشگران جوان و نخبگان، واحد سبزوار، دانشگاه آزاد اسلام .۲

 گرگان يعيو منابع طب يدانشگاه علوم کشاورز ،يعلوم باغبان ، گروهارشد يآموخته کارشناس دانش .۳

  ، گرگانيساع ير انتفاعي، دانشگاه غييع غذايمدرس، گروه علوم و صنا .۴

  mohamadi2003@yahoo.com: يكيترونكاتبات، پست الكمسئول م .*
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  مقدمه

، يخـور  تـازه (تلـف  مخ يها اد و به شکلیمقدار ز وه انگور بهیم

هر سـاله  . شود یمصرف م) رهیوه و غیره، آبمیکشمش، سرکه، ش

هــا  وه انگــور در انبارهــا و ســردخانهیــم یر قابــل تــوجهیمقــاد

 .شود تا خارج از فصل به بازار عرضه شود یم ينگهدار

شتر با نـام مـو و اغلـب بـا نـام تـاك       یران بیدرخت انگور در ا

ره ی ـو از ت Vitis vinifera یلمنام ع يشده است و دارا يگذا نام

خچه کشت انگور یباشد که تار یم) Ampelidaceae(داسه  یآمپل

ح مربـوط  یلاد مس ـیسـال قبـل از م ـ   2000ران بـه حـدود   یدر ا

ارائـه شـده توسـط جهـاد      يمطـابق بـا آمارهـا   ). 11(باشـد   یم

 ـ ی، مجموع سطح ز1390در سال  يکشاورز  یر کشت انگـور آب

 ـبوده که منجر به تولهکتار  239230ران یدر ا تـن   2773925د ی

ن با مراجعه بـه آمـار ارائـه شـده،     یچن هم). 8(انگور شده است 

ن، فـارس و زنجـان   ی، همـدان، قـزو  يخراسان رضو يها استان

 ـیشتریب بیترت به  ـتول 1390را در سـال   ین محصول انگور آب د ی

  ).9(اند  نموده

 ي، دارایو خـواص بهداشــت  ییانگـور از نظـر ارزش غـذا     

موجـود در   ين مـواد قنـد  یتـر  از مهـم . است ياریواص بسخ

توان نام  یمرا انگور تازه، ساکارز، گلوکز و دکستروز  يها حبه

ک، ی ـد مالیک، اس ـید فرمیاستوان به  یم ،یآل يدهایاز اسبرد و 

 يمقـدار انـرژ  . اشـاره نمـود  ک ی ـد تارتاریک و اسیترید سیاس

  ).7(است  يرلوکالیک 67گرم انگور تازه  100موجود در هر 

د در یط تولیر شرایشدت تحت تأث ها به وهیم يعمر نگهدار  

 ز درجـه حـرارت و  ی ـو برداشـت آنهـا و ن   هـا  ا بـاغ یمزارع و 

دن انگـور عمـدتاً توسـط    یرس ـ  زمـان . باشـد  یرطوبت انبار م ـ

 ـ یشرا ر یی ـگـردد کـه قطعـاً بـا تغ     ین م ـیـی تع یط درجـه حرارت

زان ی ـجـه م یدر نت انگـور ارتبـاط داشـته و    ییایمیوشیبات بیترک

. دهـد  یر قـرار م ـ یند را تحت تأثیاز فرا حاصل ییمحصول نها

 از یکـی  اقلیمـی مناسـب   از شـرایط  برخورداري علت به ایران

 کـل  از .آید یم شمار به جهان انگور در پرورش مناطق ترین مهم

قسـمتی   و خـوري  تـازه  صـورت   قسـمتی بـه   انگور ایران تولید

گـردد و   یمصـرف م ـ  گـور ان آب تولیـد  و کشـمش  تهیه جهت

 یدگیرس ـ). 6(شـوند   مـی  ها نگهداري سردخانه در هم مقداري

 ـفیو متعاقبـاً ک  یبـر عمـر انبارمـان    ،انگور برداشت شـده  ت و ی

 يکـه بـا توجـه بـه ارزش اقتصـاد     گذارد  یر میتأث يبازارپسند

ار مـورد توجـه   ینسبتاً مناسب آن، عرضه خارج از فصل آن بس

 ـمر اسـت ه ـ  یهیبد). 13( باشد یم  یو فن ـ یدانـش علم ـ  زانی

 ـنـد تول یدر فرآ ينحـو  ک بـه ی ـکه هر يافراد  ـی   ، ییجـا  هد، جاب

ش یر هسـتند افـزا  ی ـن محصـولات درگ ی ـو مصرف ا ينگهدار

  يریهـا جلـوگ   ن فـرآورده یاز ا يریابد، از هدر رفتن حجم کثی

کشور هموارتر  ییدن به خودکفایرس يد و راه برایآ یعمل م به

  ).14(گردد  یم

دو رقـم   یعمـر انبارمـان   يبـر رو  1386ر سـال  ان دینجات  

ــر ــا   يفخ ــور در دم ــروس انگ ــت ع ــۀ   يو شص ــفر درج ص

نـز و همکـاران   یپرک). 13(انجـام دادنـد    یگراد مطالعـات  یسانت

انگـور ونـوس    يها رقم يگزارش کردند که عمر انبار) 1992(

تـا   4گـوگرد   دیاکس يکردن آنها با د یو ساترن بدون ضدعفون

ــه اســت 6 ــبژو و همکــارانش  2007در ســال . )14( هفت ان ی

بـا گذشـت    ،ها وه در سردخانهیم ين نگهداریداشتند که در ح

هـا   وهیتر شدن م دهیعلت رس تر بهیته قابل تیدیزان اسیاز م ،زمان

 که یبا بررس) 1989(بنخ مار و همکاران ). 17(شود  یکاسته م

در  يارقام انگور مورد مطالعه خود در طـول نگهـدار   يرو بر

درصد انجـام   90 یگراد و رطوبت نسب یک درجه سانتی يادم

زان ی ـم يش مـدت نگهـدار  یانـد کـه بـا افـزا     ان نمودهیدادند، ب

د یش و اس ـین ث افـزا یتـام یو یماند ول یباً ثابت میکس تقریبر

 یط) 1391(و همکاران  یعبداله. )3( ابدی یتر کاهش میقابل ت

 ـترین ياثرهـا  يروبر که  یقیتحق ات یص ـد بـر خصو یک اکس ـی

ان ی ـدر سردخانه انجـام دادنـد ب   يانگور رقم عسکر ةویم یفیک

و  یدگین ماده از پوس ـیدرصد ا 5داشتند که استفاده از محلول 

بـر   يدار یاثـر معن ـ  ید ولینما یم يریزش حبه انگور جلوگیر

 ـیمـواد جامــد محلـول، اس ــ  در . )1( نداشــت pHکــل و  ید آل

موجـب   يمحصولات کشـاورز  یانبارمان يقت کاهش دمایحق

ن ی ـگردد که ا یلن مید اتیزان تولین آمدن مییکاهش تنفس و پا

 ينگهـدار  یهـا در ط ـ  زش حبهیموضوع در مورد انگور مانع ر
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  ).16(خواهد شد 

 ينکه امروزه مصرف کنندگان به مصرف تازه خـور یبا توجه به ا  

گـر  یاند و از طـرف د  آورده يرو يمحصولات مختلف کشاورز

د به بازارهـا عرضـه   یج از فصل تولمحصولات متفاوت در خار

هـا   وهی ـح محصـولات و م یشود، توجه به زمان برداشت صح یم

 ـاز ا. ش مورد توجه قرار گرفتـه اسـت  یش از پیب ن ی ـرو در ا نی

ن یین تعیچن وه انگور و همین زمان مناسب برداشت مییمطالعه تع

قـرار   یوه مـورد بررس ـ ی ـن میا یعمر انبارمان ين زمان برایبهتر

ت محصول برداشت شده در یفیک یبررسآن هدف از ه گرفت ک

بـر   یر زمان برداشت و انبارمـان یتأث یمتفاوت و بررس يها زمان

  .بودوه انگور یم یفیات کیخصوص

  

  ها مواد و روش

  زاتیمواد و تجه

 ين پـژوهش رقـم سـرخ فخـر    ی ـدر ا یرقم انگور مورد بررس ـ

م، یدد س ـیدروکسیمس، ه سولفات  ییایمیشاهرود بود و مواد ش

م و ین و تارتـارات مضـاعف سـد   یدرصد، فنـل فتـالئ   96الکل 

زات مورد استفاده یتجه. ه شدندیم از شرکت مرك آلمان تهیپتاس

 Refractometer Master( یعبارت بودنـد از رفراکتـومتر دسـت   

53 ــوئد ــاخت س ــر  pH، )، س ــوئ (مت ــاخت س ــدلیس : س، م

Meterohm 691 (تــال یجید يو تــرازو)Gec Avery ســاخت ،

  ).نگلستانا

  

  از باغ يبردار نمونه

شهرستان شاهرود مدنظر قـرار   يها از باغ یکین منظور، یا يبرا

 یوه انگور، از آن ط ـیدن میک شدن به زمان رسیگرفت و با نزد

برداشت در هر دو سال  يها زمان. شد يبردار چهار مرحله نمونه

 2 یمهر با بازة زمـان  25مهر و  15مهر،  5ور، یشهر 25ش یآزما

 ـاز ا. د و به مرحلـه اجـرا در آمـد   ین گردییروز تع 1تا  ن بـاغ  ی

هـر مرحلـه    يبوته مو انتخـاب و بـرا   10تعداد  یطور تصادف به

نمونـه اخـذ و بـه     یلـوگرم یک 7 - 10، سه جعبـه  يبردار نمونه

هـا و   يبـردار  تمـام نمونـه  . سردخانه انتقال داده شدند يها سالن

صورت  به) 1389و  1388 يها سال(شات در طول دو سال یآزما

  .مداوم صورت گرفت

  

  يبردار ط سردخانه و نحوه نمونهیشرا

ممکن   ط و مدت زمان ماندن در سردخانه،ینکه شرایبا توجه به ا

محصولات اثر گذاشـته و در   یفیو ک یات کمیاست بر خصوص

 ـفیمنجر به کـاهش ک  يموارد ت گـردد، لـذا اثـر مـدت زمـان      ی

مـورد   ییمحصـول نهـا   یف ـیات کیبر خصوص ـ يگذار سردخانه

 يهـا  نمونه ين مطالعه، جهت نگهداریدر ا. قرار گرفت یبررس

 یشــده از بــاغ انتخــاب شــده، از ســردخانه تعــاون يآور جمــع

زان یم. دیاستفاده گرد) دیسردخانه توح(داران منطقه شاهرود  باغ

انگـور   ين سردخانه جهت نگهـدار یا يها درجه حرارات سالن

 یگراد و رطوبت نسب یدرجه سانت 5/0 - 1 يدیشه يسرخ فخر

ها بـا گـوگرد قبـل از     سالن یضدعفون. درصد بود 90 - 94آن 

. افـت یبهشت سال بعد ادامـه  یورود انگور شروع و تا اواخر ارد

بـار انجـام    کی ـروز  60صورت هر  ، به از سردخانه يبردار نمونه

  .شد

  

  تهیدیاس

 نرمـال  1/0 دسو با ونیتراسیت روش از تهیدیاس ريیگ اندازه براي

 100در  گـرم  حسـب  بـر  ونیتراس ـیت قابل تهیدیاس و استفاده شد

 تـر یل یل ـیم 10 منظور نیا براي .شد انیب کیتارتار دیاس تریل یلیم

و ) 2(شد  تریت و سپس مخلوط مقطر آب تریل یلیم 20 با وهیم آب

  .دست آمد ته بهیدیزان اسی، م1با استفاده از رابطۀ 
  

)1(  

  

A: موجود در عصاره میوه  یآل يمقدار اسیدها)ml 100g/( ،S: 

فاکتور  :NaOH ،Fنرمالیته  :ml( ،N( مصرف شده NaOHمقدار 

مقـدار   :Cاسـت،   1برابـر بـا    NaOH يب نرمال که بـرا یا ضری

ــار ــوه  ةعص ــی :ml( ،E(می ــر   اک ــورد نظ ــید م ــ(والان اس د یاس

  .)کیتارتار

  

100 ×.  
SNEF 

A = 
C 
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  )کسیبر(مواد جامد محلول 

هـاي انگـور روي    براي این منظور چند قطره از آب میـوه حبـه  

و عدد مربوطه از روي ستون مدرج خته شد یررفراکتومتر دستی 

گیري رفراکتومتر کالیبره  البته قبل از اقدام به اندازه. دیگردقرائت 

  ).10( شد

  

pH 
pH دستگاه  از استفاده با عصارهpH  درجـه  20 دمـاي  متـر و در 

   ).18(د ین گردییگراد تع یسانت

  

  شاخص طعم

ق نسبت مـواد جامـد کـل    یانگور از طر يها وهیشاخص طعم م

 ـا. قرار گرفت يریگ تر، مورد اندازهیته قابل تیدیمحلول به اس ن ی

  :گردد یان میب 2صورت رابطۀ  س بهیاند

)2(                                    I = S/A 

 A و) کسیدرجـه بـر  (مواد جامد محلول کل  Sن معادله، یدر ا

 ـتارتار دیاس تریل یلیم 100 در گرم( ونیتراسیته قابل تیدیاس  )کی

  ). 5( باشد یم

  

  )دکستروز(اء کننده یاح يقندها

 یاز روش حجمو  2685شماره  ران بهیا یمطابق با استاندارد مل

نـگ  یاء محلـول فهل ی ـنون استفاده شد که اسـاس آن اح یآ -ن یل

ان شـده  ی ـروز بزان قند برحسب دکسـت ین طرح میدر ا. باشد یم

  ).9(است 

  

  يل آماریه و تحلیتجز

بـا سـه    یتصـادف  ل در قالب طرح کاملاًیها با آزمون فاکتور داده

آزمون حداقل اختلاف . قرار گرفتندل یه و تحلیتجزمورد تکرار 

ز انجام ین  = 01/0ها، در سطح  نیانگین میب) LSD( يدار یمعن

 9.1.3نسـخه   SASر افزا از نرم يل آماریه و تحلیتجز يبرا. شد

ز ی ـشـده ن  يری ـگ انـدازه  يرهـا یان متغیم یهمبستگ. استفاده شد

  .انجام شد SPSS 16افزار  له نرمیوس به

  جینتا

شات انجام شـده بـر   یدست آمده از آزما به يها اطلاعات و داده

ه و یط متفاوت مورد تجزیبرداشت شده در شرا يها نمونه يرو

ه یمر با استفاده از جداول تجزن ایقرار گرفتند که ا يل آماریتحل

  .انجام شد) 1جدول (انس یوار

رونـد   يانجام شـده بـر رو   يها يریگ ج حاصل از اندازهینتا  

 یانگـور در ط ـ  يها وهیم ییایمیو ش یفیات کیرات خصوصییتغ

 ـبر ا يفصل برداشت و اثرات مرحله انبارگذار ات ین خصوص ـی

رات یینده تغده نشان 2جدول . ل قرار گرفتیه و تحلیمورد تجز

 يبـردار  نمونـه  یاپی ـوه انگور در دو سال پیم یفیات کیخصوص

انجـام   يهـا  يبـردار  طورکه مشخص است نمونـه  همان .باشد یم

 ـ  ،یاپی ـشده در طول دو سـال پ  ک از ی ـ چیبـر ه ـ  يدار یاثـر معن

 ه اسـت انگور برداشت شـده نداشـت   يها وهیم یفیات کیخصوص

)01/0P > .(  

 يگـذار  مـدت زمـان سـردخانه    ط وینکـه شـرا  یبا توجه به ا  

محصولات اثر گذاشته  یفیو ک یات کمیممکن است بر خصوص

ت گردد، لذا اثر مـدت زمـان   یفیمنجر به کاهش ک يو در موارد

مـورد   ییمحصـول نهـا   یف ـیات کیبر خصوص ـ يگذار سردخانه

  .قرار گرفت یبررس

 60محصول تا  یش زمان انبارمانیج نشان داد که با افزاینتا  

 ـیروز، تغ  ـ pHرات ی امـا بـا   ) < 0P /01(دار نبـوده اسـت    یمعن

 ـ  بـه  pHروز  120بـه   60ش زمـان از  یافزا  يدار یصـورت معن

 ـ یافته است که در ایکاهش  ان ی ـم يدار ین حالت اخـتلاف معن

pH روز  180و  120 یبـا زمـان انبارمـان    ییحاصل از انگورها

 ـم).  < 01/0P(مشـاهده نشـد    شــده در  يآورجمـع  يهــا وهی

آنهـا در مـدت    یف ـیات کیرات خصوص ـییانبار و تغ سردخانه،

قرار گرفت کـه   یدر سردخانه مورد بررس يشش ماهه نگهدار

در  با توجـه بـه اینکـه    .قابل مشاهده است 3ج آن در جدول ینتا

هـا، فرآینـد برداشـت از کمـی      اکثر موارد و در مورد بسیاري از میوه

مـه پیـدا   قبل از رسیدن کامل محصول تـا کمـی پـس از رسـیدن ادا    

هـا   کند، تغییر خصوصیات کیفی میـوه انگـور در طـی ایـن زمـان      می

هاي متفـاوت   تأثیر زمان برداشت 4جدول . مورد بررسی قرار گرفت
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  1389و  1388هاي  تأثیر سال برداشت بر خصوصیات کیفی انگور طی سال .2جدول 

 سال اسیدیته pH (%)بریکس  دکستروز شاخص طعم

56/7± 03/62  a 35/20± 87/276  a 67/2± 37/20  a 17/0± 12/4  a 09/0± 33/0  a 1388 

83/8± 02/63  a 70/23± 87/274  a 67/2± 37/21  a 13/0± 18/4  a 05/0± 33/0  a 1389 

  .) < 01/0P(داري با یکدیگر ندارند  اعداد داراي حروف مشترك در هر ستون اختلاف معنی

  

  انگور یفیات کیر خصوصب يگذار ر مدت زمان سردخانهیتأث. 3جدول 

 )روز( يگذار زمان سردخانه pH تهیدیاس (%)کس یبر دکستروز شاخص طعم

86/12± 55/66 a 1/25± 5/277 a 11/4± 31/18 a 06/0± 27/0 c 16/0± 26/4 a 0  

2/7± 13/63 ab 3/17± 6/276 a 77/2± 19/19 a 05/0± 30/0 bc 11/0±20/4 a 60 

23/7± 90/57 b 4/22± 5/275 a 37/2± 21/19 a 05/0± 33/0 b 10/0±10/4 b 120 

96/9± 79/48 c 5/19± 9/273 a 82/2± 75/18 a 07/0± 39/0 a 12/0± 03/4 b 180 

  .) < 01/0P(گر ندارند یکدیبا  يدار یحروف مشترك در هر ستون اختلاف معن ياعداد دارا

  

  وه انگوریم یفیات کیر زمان برداشت بر خصوصیتأث. 4جدول 

 نوبت برداشت pH اسیدیته %)(بریکس  دکستروز شاخص طعم

b60/10±28/51 c42/13±12/260  c23/2±56/16 a08/0±33/0 a12/0±06/4 نوبت اول* 

a71/9±18/60 c86/13±62/260 ab94/2±19/19 a07/0±33/0 a15/0±16/4 نوبت دوم** 

a66/9±18/60 b96/12±25/283 b02/3±19 a06/0±32/0 a14/0±17/4 نوبت سوم*** 

a52/12±74/64 a93/11±5/299 a60/2±71/20 a09/0±33/0 a18/0±20/4 نوبت چهارم**** 

   .) < 01/0P(داري با یکدیگر ندارند  اعداد داراي حروف مشترك در هر ستون اختلاف معنی 
 

  مهر 25: ****مهر،  15: ***مهر،  5: **شهریور،  25:  *

  

  .دهد بر خواص کیفی میوه انگور برداشت شده را نشان می

  

  بحث

  انگور يها وهیم یفیات کیر سال برداشت بر خصوصیأثت

 ـبر م ییرات آب و هواییتغ یجهت بررس مطالعـات  ، انگـور  ةوی

صـورت   یاپی ـدو سـال پ  یدر ط ـ يبـردار  و روند نمونه یدانیم

شـده در   يری ـگ انـدازه  ير بـر پارامترهـا  ی ـن متغیگرفت که اثر ا

ط آب و یر شـرا یینکه تغیبا توجه به ا .شود یمشاهده م 2جدول 

 ییت محصـول نهـا  ی ـفیر کیی ـن عوامل تغیتر از مهم یکی ییهوا

 ـباشـد، امـا در ا   یها و مزارع م ـ برداشت شده از باغ ن مطالعـه  ی

انجام شده در مورد محصول انگور برداشت شده از  يها یبررس

ت یفین امر بود که کیاز ا یحاک یاپیدو سال پ یانگور ط يها باغ

بـه  % 99در سـطح احتمـال    يدار یمعن یوابستگ ییمحصول نها

. مورد مطالعه نداشته اسـت  یاپیدو سال پ ییرات آب و هواییتغ

رات آب و یی ـان نمـود کـه تغ  یگونه ب نیتوان ا یگر میعبارت د به

) 1389و  1388 يهـا  سـال ( یابی ـمورد ارز يها سال یط ییهوا
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ن ی ـکـه ا ) < 0P /01(انـد   گر نداشـته یکـد یبـا   یرات چندانییتغ

کسان بوده باشد از جملـه  یتواند  یم یت متفاوترات از جهاییتغ

 ـ، م)فصـل زمسـتان  (نه دما در فصل خواب درخـت  یکم ن یانگی

 ن دمایانگی، م)1389و  1388 يها سال( یاپیبارش در دو سال پ

و بیشـینه دمـا در فصـل    ) فصل بهـار (در فصل رشد و باروري 

  ).فصل تابستان(برداشت 

  

بر خصوصیات کیفـی  ) انبارمانی(گذاري  سردخانهبررسی اثر 

  انگور

بـرداري   کمـک نمونـه  ها پس از برداشت از نقاط مختلف به میوه

هـاي مختلـف    زمـان  درپس س ـپراکنده بـه سـردخانه منتقـل و    

فی آنها مـورد بررسـی   یات کیخصوصشد و  انجام ريابرد نمونه

  .قرار گرفت

دهد که با افزایش زمان انبارمانی،  خوبی نشان میبه 1شکل      

pH نگور کاهش یافته استا.  

شـده   یانبارمـان  يها ته نمونهیدیرات مقدار اسییتغ یبا بررس     

ش زمان، مقـدار  ید که با افزایمختلف مشخص گرد يها در زمان

  ته در زمـان یدین مقـدار اس ـ یشـتر یافـت کـه ب  یش یته افزایدیاس

ن آن در زمـان  یروز پـس از انتقـال بـه سـردخانه و کمتـر      180

جه بـا توجـه بـه    ین نتیا. ه سردخانه مشاهده شدانتقال ب ییابتدا

 یمنف ـ یباشد که همبسـتگ  یر میز قابل تفسین pHرات ییروند تغ

مشـاهده  % 99هـا در سـطح    ته نمونـه یدیاس و pHرات ییان تغیم

ن مطلـب اسـت کـه گـاز     ی ـد ایجه مؤین نتیا. )2شکل ( دیگرد

 وه شدهیزان تنفس در مید گوگرد احتمالاً باعث کاهش میاکس يد

  .کرده است يریبه قندها جلوگ یآل يدهایل اسیو از تبد

هـاي   در طـی زمـان   هـا  موجـود در نمونـه   بریکسرات یتغی     

داري  یتغییــرات معنــ روز 180از صــفر تــا  مختلــف انبارمــانی

، مقدار دکسـتروز نیـز تغییـرات    بریکسعلاوه بر مقدار  .نداشت

  نتایج).  < 01/0P(هاي مختلف نداشت  داري در طی زمان یمعن
   

ش زمـان  یدهـد کـه بـا افـزا     ینشـان م ـ  3ارائه شده در جـدول  

وه انگـور  یروز، شاخص طعم م 180از صفر به  يگذار سردخانه

تـوان   ین روند را میبرداشت شده کاهش داشته است که علت ا

ته با افزاش زمـان  یدیزان اسیش میزان قند و افزایبه ثابت بودن م

 یابتـدائ  يها ن کاهش در زمانیانسبت داد، هرچند که  یانبارمان

دار نبـوده اسـت    یمعن ـ) روز 60از صـفر تـا   ( يگـذار  سردخانه

)01/0P > .(  

  

  انگور یفیات کیزمان برداشت بر خصوص اثر یبررس

 يآور رتر جمـع یها د وهیکه هرچه م ها نشان داد وهیم pH یبررس

 ـی ـصورت غ ها به وهیم pHگردد،   ابـد ی یش م ـیافـزا  يدار یر معن

)01/0P > ( .ش یعلت افزاpH که  یتوان به فعل و انفعالات یرا م

دها بـه مـواد   یل اس ـین تبدیچن شود و هم یوه میم يریمنجر به پ

ن روند با در نظر گرفتن یا ).16(، مانند قندها نسبت داد يگرید

 یز قابـل بررس ـ ی ـزان دکسـتروز و شـاخص طعـم ن   ی ـرات مییتغ

محصول،  یدگیسش ریطورکه مشاهده شد با افزا همان. باشد یم

تـر   نیریش شیافت و باعث افزایش یزان دکستروز موجود افزایم

 ـ، شاخص طعـم م pHش یزمان با افزا ها شد و هم وهیشدن م وه ی

در . باشد یار مؤثر میمحصول بس ياد شد که در بازار پسندیز زین

زان ی ـمر در مرحلـه برداشـت،   ینکـه بـا تـأخ   یجه با توجه به اینت

 ز از یــافــت، محصــول نیش یزاافــ دکســتروز و شــاخص طعــم

  .برخوردار خواهد بود يشتریب يبازارپسند

ش زمـان برداشـت از اواخـر    یج نشان داد که بـا افـزا  ینتا     

کس محصـول  یزان بـر ی ـخـرداد مـاه، م   يور ماه به انتهایشهر

 ـا).  > 01/0P(افـت  یش یافزا يدار یصورت معن به یینها ن ی

 يبـر رو  1379و  1378 يهـا  که در سال يا جه در مطالعهینت

د کشمش توسط یتول ين زمان برداشت انگور براین بهترییتع

 ـ همان). 12(د یان انجام شد مشاهده گردینجات ش از  یطورکه پ

ن یر محققان از جمله کلور و همکارانش ایله سایوس ز بهیآن ن

 ).4(بود  جه مشاهده شدهینت

ــدار تغ  یمقا      ــد و مق ــه رون ــس ــت  pHرات یی در دو حال

هـا   وهی ـم يگذار پس از برداشت و سردخانه يها يبردار نمونه

از  شــتریبدر ســردخانه  pHر ییــزان تغیــز نشــان داد کــه میــن

ــتغ ــوده اســت، يهــا رات آن در زمــانیی    پــس از برداشــت ب
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  )روز(زمان انبارمانی 
  

  محصول در طی انبارمانی pHتغییرات میزان . 1شکل 

  

  
  

pH  
  

  و اسیدیته محصول pHهمبستگی تغییرات . 2شکل 

  

و در  %27/3ها پـس از برداشـت    نمونه pHکه مقدار  طوري هب

میزان دکستروز موجود در بافت . بوده است %42/5سردخانه 

افـزایش  برداشـت  شده نیز در طـی زمـان    برداشتهاي  میوه

 فصـل برداشـت  یافت که ایـن افـزایش در روزهـاي پایـانی     

انتهـاي  امـا در   ،) P> 01/0(داري بـوده اسـت    یافرایش معن

 .) < 01/0P( دار نبوده اسـت  فصل برداشت این افزایش معنی

هاي  علت افزایش میزان دکستروز شکسته شدن کربوهیدرات

 ویـژه قنـدهاي دیـواره سـلولی در حـین رسـیدن       مري به پلی

ن نشـا ز ینها  وهیشاخص طعم م یبررس). 15(باشد  یها م وهیم

  افتـه یش یافزاها  طعم نمونهر در زمان برداشت، یبا تأخ داد که

  .است

  یانبارمانزمان مدت اثر متقابل زمان برداشت و  یبررس

مربـوط بـه   قابل تنشان داد که اثر م pHرات یینه تغین زمیدر ا

نوبت چهارم برداشـت محصـول،    روز اول در یانبارمانزمان 

رد که یان خود قرار گزین میبالاتر محصول در pHباعث شده 

ز دارا ی ـن مقدار شاخص طعـم را ن یشتریب 3با توجه به شکل 

ط برداشـت و  یشـرا  ریبا سا يدار یکه اختلاف معن بوده است

 ـبا نزد یعبارت به .)P > 01/0(داشت  یانبارمان ک شـدن بـه   ی

کـه   يا وهی ـم ين بـرا یچن فصل برداشت محصول و هم يانتها

آن انجـام نشـده اسـت، بـا     در مـورد   يگذار ند سردخانهیفرآ

زان دکستروز، مواد جامد محلول و شاخص ینکه میتوجه به ا

ن یوه انگور در کمتریته میدیطعم در حداکثر مقدار خود و اس

. را دارا بـوده اسـت   ين بازارپسـند یشـتر یمقدار بوده است، ب

  کـه از ابتـدا    یمحصولات یتمام يبرا ج نشان دادین نتایچن هم

  شـت بـه سـردخانه منتقـل شـده بودنـد،       فصل بردا يتا انتها

  روز، منجـر بـه   180تـا   يگـذار  سـردخانه  ش زمـان یبا افـزا 

 ه شـده اسـت  ی ـمحصـول اول  pHنسبت به  pHد یکاهش شد

  ).3جدول (

 یف ـیو ک یات کم ـیخصوص ـرات یی ـج مربـوط بـه تغ  ینتا     

 4شـکل   .داشـت  pHرات ییبا تغ ییبالا یپوشان هم محصول،

که  یدر مورد محصولته یدیدار اسن مقیدهد که کمتر ینشان م

 يگـذار  ده شده و عمل سردخانهیفصل برداشت چ يدر انتها

در مورد آن انجـام نشـده اسـت، مشـاهده شـد و بـا انتقـال        

، يش زمـان سـردخانه گـذار   یمحصول بـه سـردخانه و افـزا   

نظـر   به. ده استین مقدار خود رسیشتریته محصول به بیدیاس

ش یمحصـول، باعـث افـزا    یسـت یز يها رسد ادامه واکنش یم

ته در یدین مقـدار اس ـ یشـتر یکـه ب  يطور ته شده باشد بهیدیاس

فصـل برداشـت کـه     يمورد محصول برداشت شده در انتهـا 

  روز در ســردخانه انبــار شــده بــود، مشــاهده  180مــدت  بــه

 ـاثر متقابل دو متغ یبررس .دیگرد ر زمـان برداشـت و زمـان    ی

 یزمـان انبارمـان  هرچـه   بر شاخص طعم نشـان داد  یانبارمان

 ابد اما بـا ی یز کاهش میشاخص طعم ن ،ابدیش یافزامحصول 

ته
دي

سي
ا
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  يبردار نمونه يها زمان( .pHرات ییبر تغ یانبارمانزمان  مدت برداشت و زماناثر متقابل  .3 شکل

  ).روز 35و  25، 15، 5: از مزرعه يبردار نمونه يها روز؛ زمان 180و  120، 60صفر،  :از سردخانه

  . گر ندارندیکدیبا  α =05/0در سطح  يدار یاختلاف معن حروف مشترك، يدارا يمارهایت

  

 
  يبردار نمونه يها زمان. (بر تغییرات اسیدیته انبارمانیزمان  مدت برداشت و زماناثر متقابل . 4شکل 

  ).روز 35و  25، 15، 5: از مزرعه يبردار ونهنم يها روز؛ زمان 180و  120، 60صفر،  :انهـاز سردخ

  .گر ندارندیکدیبا  α= 05/0در سطح  يدار یاختلاف معن حروف مشترك، يدارا يمارهایت

  

عـدم انجـام    در کنـار نزدیک شدن به انتهاي فصل برداشـت  

کـه   طـوري  بـه  فـت شاخص طعم افـزایش یا  گذاري، سردخانه

 هـاي  نوبتر بیشترین مقدار رضایت از لحاظ طعم محصول د

هـایی کـه    ر مـورد نمونـه  چهـارم زمـان برداشـت و د   و سوم 

گـذاري مـورد    و بـدون سـردخانه   بلافاصله پس از برداشـت 

 ـ   آزمون قرار گرفتند، داري بـا   یمشاهده شد کـه اخـتلاف معن

  .)P > 01/0(یکدیگر نداشتند 

  

   يریگ جهینت

 ـ، میش مـدت زمـان انبارمـان   یبا افزا و شـاخص طعـم    pHزان ی

رتـر  ید. )5شـکل  ( افـت یش یته افـزا یدیزان اس ـی ـم یلکاهش، و

، دکسـتروز و شـاخص   pHش یها سبب افزا وهیبرداشت کردن م

ته
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ا
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  هاي  زمان. (بر تغییرات شاخص طعم انبارمانیبرداشت و زمان  مدت زماناثر متقابل . 5شکل 

  ).روز 35و  25، 15، 5: برداري از مزرعه ي نمونهها روز؛ زمان 180و  120، 60صفر،  :برداري از سردخانه نمونه

  .با یکدیگر ندارند α= 05/0داري در سطح  اختلاف معنی تیمارهاي داراي حروف مشترك،

  

فصل  يک شدن به انتهایبا نزدان داشت که یتوان ب یم. طعم شد

ــم  ــول و ه ــت محص ــ برداش ــرایچن ــم ين ب ــه فرآ يا وهی ــد یک ن

نکه یم نشده است، با توجه به ادر مورد آن انجا يگذار سردخانه

زان دکستروز، مواد جامد محلول و شاخص طعم در حـداکثر  یم

ن مقدار بوده اسـت،  یوه انگور در کمتریته میدیمقدار خود و اس

ان ی ـکـه نجات  يا در مطالعه. باشد یرا دارا م ين بازارپسندیشتریب

انگــور شصــت عــروس در  ينگهــدار يبــر رو 1386در ســال 

  ش زمـان برداشـت   یداد، مشخص شد که با افـزا  سردخانه انجام

نحـو   پسندي محصول بـه  مشتريت و یفی، ک)روز 90تا حداکثر (

  )13(مطلوبی حفظ خواهد شد 
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