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  ت پس ازیفیمحلول نگهدارنده و ک یکروبیت میدهنده، جمعساقۀ گل یروابط آب

   (’Alstroemeria hybrida ‘Bordeaux)ا یده آلسترومریبربرداشت گل شاخه

  و ساکارز  ینعناع فلفل اسانسر یتحت تأث

 
 

  3دهیو شهرام آرم *2دلجو ينظر محمدجواد ،1فر یجهان الهام

  

  )۴/۱۱/۱۳۹۳ :رشيخ پذي؛ تار ۲۷/۱۰/۱۳۹۲ :افتيخ دريتار(

  

 

  چكيده

 ـیدورة پـس از برداشـت    یده طیبر شاخه يهامحلول نگهدارنده گل ییایباکتر يهایدهنده و کنترل آلودگبهبود جذب آب ساقۀ گل از  یک

 ـدل ا، بـه یمانند آلسترومردار گبر يهاانواع ساقه ژهیوده بهیبر شاخه يهاگل ییش دوام عمر گلجایت و افزایفیحفظ ک يکارها ن راهیتر مهم  لی

 ـر اسـانس گ یتأث یبررس ين پژوهش در راستایا. باشدیمآب  تر عیسر و اتلافسطح تعرق   ـ  یـی اه داروی  900و  600، 300، 0( ینعنـاع فلفل

 ـدهنده، پابر جذب آب ساقه گل) درصد 6و  3، 0(توأم با ساکارز ) تریدر ل گرمیلیم  ـ، عارضـه زرد ب یسـلول  يغشـا  يداری و کنتـرل   یرگ

تکـرار انجـام    3بـا   یطرح کاملاً تصادف ۀیل بر پایش فاکتوریا در قالب آزمایده آلسترومریبر محلول نگهدارنده گل شاخه یکروبیت میجمع

ش جـذب آب،  یبـر افـزا  ) درصـد  6(و سـاکارز  ) تـر یدر ل گرمیلیم 600( یدار اسانس نعناع فلفلیر معنیانگر تأثیش بیج آزماینتا. رفتیپذ

زرد  یکیولـوژ یزیمحلول نگهدارنده و کنترل عارضه ف ییایو باکتر یقارچ یو کاهش آلودگ يفتوسنتز يهازهیو رنگ يااختهی يغشا يداریاپ

 ش،یج آزمـا یبا توجـه بـه نتـا   . دیاز برداشت نسبت به شاهد گردعمر پس ) روز 14(ش قابل توجه یجه افزایها و در نتشدن زود هنگام برگ

، در یین مـواد غـذا  یل تأمیدل ز ساکارز بهیبات اسانس مانند منتون و منتول و نیترک یکروبیت ضد میل خاصیدل به یعناع فلفلکاربرد اسانس ن

  .شودیه میا توصیده آلسترومریبر محافظ گل شاخه يهامحلول

  

  

  ، جذب آبیکروبیم ی، آلودگیی، عمر گلجایاسانس نعناع فلفل يکليد يهاواژه
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۲۲۲  

  مقدمه

 يهـا ده از گـل ی ـشاخه بر يهاکسان طول عمر گلیط یدر شرا

انـواع   ژهی ـوبـه ده ی ـشـاخه بر  يهـا گـل . اه کمتر اسـت یگ يرو

 ،شـتر یق بسـطح تعـر   لیدل ا بهیمانند آلسترومردار برگ يها ساقه

رفـع   .شـوند یده م ـیآب خود را از دست داده و پلاس ـ تر عیسر

 ـباکتر یونـدها بـا هـوا، آلـودگ    آ ستون آب در یوستگیپ و  ییای

کاهش جذب آب ل در یدخ عواملن یتر مهمن آب از ییت پایفیک

، 3، 2(باشـند  یازبرداشت مپسدوره  یدهنده ط توسط ساقه گل

  ).22و  16

 يهادر محلول دراتیکربوهبرداشت  ازمار و کاربرد پس یت  

بسته  ير بر رویده با تأثیبر يهارا در گل ینگهدارنده، تعادل آب

آب بهبـود   یده ـ زان از دسـت ی ـهـا و کـاهش در م  شدن روزنـه 

 ـفیکحفـظ   يهااز راه یکین یبخشد و ا یم عمـر  ش یافـزا ت و ی

بـر    علاوهقندها  کنی، ل)6(باشد یده میبر شاخه يهاگل ییگلجا

 رشـد  يبـرا  یمناسـب  ییغذاها، منبع از گلیمورد ن ين انرژیتأم

تـاً کـاهش   یو نها يجه انسداد آوندیو در نت ها و قارچ هايباکتر

ن یدر هم ـ). 11و  4(باشند یدهنده مجذب آب توسط ساقه گل

 يهـا یرغم کنترل آلـودگ یعل ییایمیبات شیترکراستا استفاده از 

 زیست و محیط بر یمخرب ریتأث نگهدارنده، يهامحلول یکروبیم

 ـاز ا. همـراه دارد  کننـدگان بـه  مصـرف  سلامت رو اسـتفاده از  نی

از  یک ـیتوانـد  یم ـ یاهی ـگ هـاي ماننـد اسـانس   یعیبات طبیترک

از برداشت پس  يولوژیزیمورد استفاده در ف يکارها ن راهیتر مهم

 یکیوتیبیمیکروبی و آنت ضد خاصیت. ده باشدیبر شاخه يهاگل

 رسـیده  اثبات به متعدد مطالعات در فلفلی نعناع ارهعص و اسانس

ان ی ـشن و زنیآو هاياسانسر یتأث) 7(و همکاران  یحسناست، 

 ـرا بر م دار  یدر انگـور معن ـ  یقـارچ  هـاي یزان کنتـرل آلـودگ  ی

 ـن) 9(اسبو و همکاران  کرمی .دانستند خـود   يهـا یز در بررس ـی

رشـد   خـوبی از  بـه  آویشـن و مـرزه   هاياسانسنشان دادند که 

در شـرایط  ) عامل اصلی آتشک گلابـی (باکتري اروینیا آمیلوورا 

ور و همکاران یشات شنیج آزماینتا .کند یمآزمایشگاه جلوگیري 

 یدروکس ـیه -8شـن بـا   ین اثرات اسانس آویسه بیدر مقا) 18(

زان ی ـش عمـر پـس از برداشـت و م   ین سولفات در افزاینولیکوئ

 ـبر شاخه يهاجذب گل  ـاسـانس را در ا ده نـرگس، اثـرات   ی ن ی

 همکـاران  و نوترکی طهماسبی پژوهش. شتر اعلام کردندیموارد ب

 و گیـاهی  هـاي  اسانس مختلف هايغلظت از استفاده در) 20(

 رقـم  لیلیـوم  بریـدة  گـل  برداشت از پس عمر بر نقره نانوذرات

 ـم بر را ریتأث نیشتریب گیاهیهاي ساسان داد که نشان نایروب  زانی

  .داشت تازه زنو شیافزا و آب جذب

در  یاهی ـگ يهـا ق با توجه به اثرات مثبت اسـانس ین تحقیا  

برهمکنش اسـانس   یژه بررسیو و به ییایباکتر يهایکنترل آلوگ

ر یده، تأثیبر شاخه يهامحلول نگهدارنده گل يهادراتیبا کربوه

 ـ  ـفی، کیبر روابط آب  ـبر گـل شـاخه   یت و عارضـه زردبرگ ـ ی ده ی

و انجام  یطراح )10(ده یبر گل شاخه نیعنوان نهم بها یآلسترومر

  .شد

  

  ها مواد و روش

مـورد   يمارهـا یو ت یشـگاه یط آزمای، شـرا یاهیگ يهانمونه

  یبررس

 یباغبـان  گروه علـوم  از برداشتپس  شگاهیآزما در پژوهش نیا

  انجــام 1390ســال  یواحــد مهابــاد، طــ یدانشــگاه آزاد اســلام

  دهاهـــان برداشـــت شـــیاز از گیـــاســـانس مـــورد ن .دیـــگرد

ن یاز پرکـاربردتر  یکیعنوان  به) یده در مرحله گل( ینعناع فلفل

ــان دارویگ ــیاه  ــ ی ــرات آنت ــا اث ــباکتریب ــو ییای ــط يق   ، توس

جداســازي و اســتخراج،  )Clevenger( يریــگدســتگاه اســانس

  یتوسـط دسـتگاه گـاز کرومـاتوگراف    شناسایی ترکیبات اسانس 

)Shimadzu, GC/MS- QP5050 ( ــام ــدول (انج ــا) 1ج   و ت

  درجــه 4 يخچــال بــا دمــا  یشــات در یزمــان انجــام آزما 

ــانت ــدار یس ــراد نگه ــدند يگ ــل. ش ــاگ ــا  يه ــورد آزم    شیم

)Alstroemeria hybrida ‘Bordeaux’(  اسـتاندارد   يااز گلخانـه

 بـه  انتقـال  از ه و پـس ی ـدر شهرستان پاکدشت استان تهـران ته 

 ±5 یگـراد، رطوبـت نسـب   یدرجه سانت 21 ± 2 يدما( شگاهیآزما

ه بـا  ی ـکرومول در مترمربـع در ثان یم 12درصد و شدت نور  60

از ارتفـاع  ) سـاعت  12و طول روز  یمهتاب يهااستفاده از لامپ

   يهـا بـرگ  ک سـوم از ی ـو  کوتاه يمتر یسانت 45کسان حدود ی
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  ...دهنده، جمعيت ميکروبي محلول نگهدارنده و کيفيت  روابط آبي ساقة گل

۲۲۳ 

  ینعناع فلفل ییاه داوریبات اسانس گین ترکیتر مهم. 1جدول 
  

  درصد  ترکیبات

beta-pinene  92/0  

Limonene  12/2  

1,8-Cineole  12/4  

Menthol  17/25  

Carvone  14/11  

beta-Bourbonene  5/0  

beta-Caryophyllene  86/1  

Germacrene-D  55/1  

Menthone  01/13  

Pulegone  49/0  

alpha-Humulene  37/0  

trans-sabinenehydrate  15/2  

Neodihydrocarveo  07/2  

Neomenthol  85/5  

beta-Farnesene  94/0  

para-Cymene  34/1  

Terpinene-4-ol  67/3  

  

ن یو تـوز  يسـاز  پـس از آمـاده   .دی ـگرد حذف زین ساقه ینییپا

شـامل   یمـورد بررس ـ  يمارهـا یتر از تیلیلیم 400ها، ه گلیاول

و  600 ،300، 0( یمختلـف اسـانس نعنـاع فلفل ـ    يهـا غلظت

ب ی ـو ترک) درصـد  6و  3، 0(، ساکارز )تریدر لگرم یلیم 900

 ـ يهـا شـه یبـه ش سطوح مختلف اسانس و ساکارز   يتـر یک لی

ن ی ـمورد اسـتفاده در ا  يبا توجه به طرح آمار. دندیمنتقل گرد

 یل در قالب طـرح کـاملاً تصـادف   یشات فاکتوریآزما( پژوهش

شـه  یشـه و هـر ش  یسـه ش  یش ـیهر واحـد آزما در ) تکرار 3با 

شـاخه   108مـار و  یگل در هر ت 9ک گل که مجموعاً ی يحاو

  .قرار گرفت یش مورد بررسیگل در کل آزما

  یرد بررسمو يهاشاخص

  يفتوسنتز يهازهیرنگ يریگاندازه

 ـتار یط ـیافتـه در مح ی گرم بـرگ کـاملاً توسـعه    25/0منظور  نیبد ک و ی

  يروش اسپکتروفتومتر هضم و سپس به% 80از استون  خنک بااستفاده

)Perkinelmer, Lambda 25, UV/Vis Spectrophotometer (

 ـ 645و  663 يها حاصل در طول موج يهاجذب نمونه انومتر ن

د یر محاسبه گردیو کل از فرمول ز a ،bل یزان کلروفیقرائت و م

  ).21و  5(

)1(  

a  لیکلروف = (0.0127 × OD663) + (0.00269 × OD645)  

)2(  

b ل یکلروف  = (0.0229 × OD645) + (0.00468 × OD663)      
 

  )l/g( ل کلیکلروف = a لیکلروف + bل یکلروف                  )3(

  

 مقدار محلول جذب شده يریگاندازه

دهنـده،  محلول جذب شـده توسـط سـاقه گـل     یمنظور بررس به

 یابیطور جداگانه ارز توسط هر ساقه به یروزانه مقدار آب جذب

گـرم   هـر  ير جذب آب به ازایل مقادیذ ۀتاً براساس رابطیو نها

  ).8(د یوزن تر در روز محاسبه گرد

)4(Solution uptake (ml day-1 g-1 fw) = (st-1 – st) / wt0         

در ) g(گـل   يشـه حـاو  یوزن آب داخل ظرف ش=   Stکه در آن

شــه یوزن آب داخــل ظــرف ش=  St-1و  8، 7، 6، 5، 4، 2،3روز 

 وزن همان ساقه در روز اول=  Wt0در روز قبل، ) g(گل  يحاو

هـر رقـم    يروز بـرا  8 ین آب جذب شده ط ـیانگیت میدر نها

  .دیگرد ک عدد محاسبهیصورت  به

  

  طول عمر  يریگ اندازه

و ریـزش   رنگ تغییر پژمردگی، علائم مشاهده با گل عمر طول

 قابـل  ،دده ـ مـی  کـاهش  هـا را گـل  يندپس ـربازا ها کـه گلبرگ

 هـر  هـا در گـل  عمـر  طـول  اسـاس  ایـن  بـر . باشـد  مـی  ارزیـابی 

 یپژمردگ ـ یطورکل به .گردید ثبت و بررسی جداگانه طور به تیمار

ــ ــا ری ــ% 50زش ی ــالاز گ ــ يه ــهی ــاخه ب ــوان پا ک ش ــعن   ان ی
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۲۲۴  

  ).14(د یا محسوب گردیعمر گل آلسترومر

  

  و قارچ يباکتر هايیکلون يریگ اندازه

 ـته از اسـتفاده  و قارچ بـا  يجهت شمارش باکتر  يهـا رقـت  هی

 ينگهـدار  يهـا تر از محلـول یلیلیم Serial Dilution( 1(یمتوال

  ن کـار ی ـپس اد و س ـیتر رسیل یلیم 10گل با آب مقطر به حجم 

ر هود و یتر از محلول در زیلیلیم 1ان یدر پا. دیبار تکرار گرد 7

آگـار   نتینوترا ی يآگار مغذ کشت طیمحل داخل یط استریشرا

)NA (ـیزم بیس کشت طیمحن یچن و هم يجهت رشد باکتر   ین

سـپس  . دیمنتقل گردقارچ  جهت رشد )PDA( دکستروزآگارا ی

درجـه   35 يانکوباتور در دما ساعت درون 42مدت  ها بهنمونه

بـا   قارچ هايپرگنهو  يباکتر یتاً کلونیگراد قرار داده و نها یسانت

 ـ   و  شـمارش  )Colony counter(شـمار  یاسـتفاده از دسـتگاه کلن

براساس ) CFU/ml(ها برحسب قارچ هايپرگنه و يتعداد باکتر

   ).25(د یر محاسبه گردیفرمول ز

 یتعداد کلون )CFU/ml(=  عکس رقت x یتعداد کلون)      5(

  از نمونه تریل یلیک میدر 

  

   یونینشت  يریگ اندازه

 يهـا در انـدازه  ییهاهر تکرار نمونه يهاگلبرگن منظور از یبد

 ریقطدوبار ت شستشو با آببار  دوپس از  ه ویته يمتر یسانت کی

ت یر، هـدا ی ـآب دوبـار تقط  يش حاویآزما يهاو انتقال به لوله

دو  یسنج ط ـ  یکیت الکتریهدا ها توسط دستگاهنمونه یکیکترال

ــه در شــرا ــرار دادن  (EC1) یشــگاهیط آزمایمرحل ــس از ق و پ

 15مـدت   بـه  C95°ک در یترموسـتات گرم حمام آب ها در  نمونه

ل یروش ذ به یونیا نشت یت ی، درصد نشت الکترول(EC2)قه یدق

  ). 6(د یانجام گرد

)6      (         Ion leakage (percentage) = (EC1/EC2) × 100  

  

  هال دادهیه و تحلیو تجز يطرح آمار

ش ین پـژوهش براسـاس آزمـا   ی ـمورد استفاده در ا يطرح آمار

سـات  یتکـرار و مقا  3با  یل در قالب طرح کاملاً تصادفیفاکتور

دانکـن در سـطح    ياز با استفاده از آزمون چند دامنـه ین نیانگیم

مربوطه با اسـتفاده   يهاانس دادهیواره یدرصد و تجز 5احتمال 

  .دیانجام گرد 1/9نسخه   SASاز نرم افزار

  

  جینتا

  از برداشت پس يهابر شاخص یر اسانس نعناع فلفلیتأث

ــا  ــاس نت ــج تجزیبراس ــه واری ــات میانس و مقای ــس ن یانگی

بر مقـدار جـذب    يداریر معنیمختلف اسانس تأث يها غلظت

و a ، bل ی، کلروف)2جدول ( یو قارچ ییایباکتر یآب، آلودگ

ت گلبرگ و طول عمر ی، نشت الکترول)1شکل (ل کل یکلروف

ن جذب یشترین اساس بیبر هم). P > 01/0(گل نشان دادند 

و کـل و طـول    a ،bل یدهنده، کلروفمحلول توسط ساقه گل

و  یتر اسانس نعنـاع فلفل ـ یدر ل گرمیلیم 600عمر در غلظت 

ن بـا  یچن ـ هـم . دیمشاهده گرد مار شاهدیر در تین مقادیکمتر

ش دو یاستفاده از اسانس منجر بـه افـزا  ) A2شکل (توجه به 

ت ی ـن نشـت الکترول یکمتـر . در طول عمر شده است يبرابر

 ـباکتر يهـا یو آلودگ) B2شکل (   سـه  یدر مقا یو قـارچ  ییای

ــا شــاهد  ــدون اســانس(ب ــایدر ت) ب   اســانس  يحــاو يماره

  . دیحاصل گرد
  

  پس از برداشت هاير ساکارز بر شاخصیتأث

ــا  ــاس نت ــات میج مقایبراس ــس ــدول (ن یانگی ــات ) 3ج اختلاف

ر از ی ـغ مارها، بهیمختلف ساکارز بر ت يهان غلظتیب يدار یمعن

ش غلظت یکه با افزا يطور و کل، وجود داشت؛ به a ،bل یکلروف

 یر آلـودگ ین مقـاد یشتریو ب یونین درصد نشت یساکارز، کمتر

،  a،bل ی ـ، جذب محلـول، کلروف )B3شکل ( یو قارچ ییایباکتر

). P > 05/0(سه با شاهد داشـت  یکل و دوام عمر گل را در مقا

ش یشـود بـا افـزا    یمشـاهده م ـ ) A3شـکل  (که در يطور همان

، طـول  ين انـرژ یعنوان منبع تأم ا همان ساکارز بهیدرات یکربوه

روز  25/2زان یم به% 6ژه در غلظت یو سه با شاهد بهیعمر در مقا

  .ده استشتر شیب
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  ...دهنده، جمعيت ميکروبي محلول نگهدارنده و کيفيت  روابط آبي ساقة گل

۲۲۵ 

  
  

  . Bordeauxرقم  ایده آلسترومریبر و کل گل شاخهa ، bل یبر کلروف یر اسانس نعناع فلفلیتأث. 1شکل 

 ).باشدیم (P < 0.05) دانکن يادامنه چند آزمون براساس داریمعن اختلافانگر یر مشابه نمودار بیحروف غ(

  

    
  

   Bordeaux رقم  ایده آلسترومریبر گل شاخه  (B)ت گلبرگینشت الکترولو (A) بر دوام عمر  یر اسانس نعناع فلفلیتأث. 2شکل 

   آزمون براساس داریمعن اختلافانگر یب بیترت به (Error Bars)ها ستون يرو يهالهیر مشابه و میحروف غ(

 .)باشدیم) Mean ± SEM(استاندارد  يو خطا (P < 0.05) دانکن يادامنه چند

  

 يهـا و ساکارز بر شـاخص  یاع فلفلاثرات متقابل اسانس نعن

 از برداشتپس 

 يداریمعن ـ يهـا ، تفاوت)4جدول (ن یانگیسات میطبق مقا  

ن اسـاس بـا   ید؛ بر همیمشاهده گرد یمورد بررس يمارهاین تیب

ش درصد ساکارز و غلظت اسانس در محلول نگهدارنده تا یافزا

 ـتر منجر به کـاهش نشـت   یدر ل گرمیلیم 600 ش یو افـزا  یونی

 ـی ـگرد) 4شکل (ذب محلول و طول عمر ج ش یبـا افـزا   ید، ول

د؛ یگرد ین روند نزولیتر ایدر ل گرمیلیم 900غلظت اسانس به 

کمتر و جذب  یونیسه با شاهد درصد نشت یحال در مقا نیبا ا

  .نشان داد يشتری، کل و طول عمر بa ،bل یمحلول، کلروف

در  یآلـودگ  ، رونـد یو قارچ ییایباکتر یدر ارتباط با آلودگ  

ش یب بود که بـا افـزا  یترت  نیبد) بدون اسانس(شاهد  يمارهایت

و  یقـارچ  یش آلـودگ یدرصـد، افـزا   3و  6غلظت ساکارز بـه  

  ).5شکل (د یمشاهده گرد يریگ چشم ییایباکتر

  

  بحث

 مقـدار  نمودن فراهم در اديیز تیاهم آوندها توسط آب جذب

 ـبر هــاي سـاقه  بـراي  یکـاف  آب  ).24( رددا تعــرق حـال  در دهی

 تـا  یفلفل ـ نعنـاع  اسانس غلظت شیافزا شیآزما جینتا براساس

 اکثـر  در مثبـت  جیحصـول نتـا   بـه  تر منجریگرم در لیلیم 600
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۲۲۶  

  و یکروبیت میجمع بر یفلفل نعناع اسانس مختلف يهاغلظت ریتأث نیانگیم ساتیمقا. 2جدول 

  Bordeaux رقم ایآلسترومر دهیبر شاخه جذب محلول گل

   یفلفل عاسانس نعنا

(mg/l) 

 محلول جذب

)ml/gFW/d(  

  يباکتر

)CFU/ml(  

  قارچ

)CFU/ml(  

 c171/0  a1106666667 a1274444444  )شاهد( 0

300  a221/0  c672222222 c606666667 

600  a232/0  d357777778 d261111111 

900  b192/0  b945555556 b947777777 

 يادامنه چند آزمون براساس يداریمعن اختلاف گریکدی با اند،شده صمشخ مشترك حروف با ستون در که ییهانیانگیم

  .ندارند %5 احتمال سطح در دانکن             

  

  Bordeaux رقم ایآلسترومر دهیبر شاخه گل شده يریگاندازه يهار ساکارز بر شاخصیتأث نیانگیم سهیمقا. 3 جدول

  )ساکارز(مار یت

(%) 

 محلول جذب

)ml/gFW/d(  

  یونینشت 

(%) 

 aل یکلروف

(g/L)  

 bل یکلروف

(g/L)  

  ل کلیکلروف

(g/L)  

  b3/0  a25/18  a0014/0  a0016/0  a0031/0  )شاهد( 0

3  ab34/0  ab12/17  a0015/0  a0019/0  a0034/0  

6  a39/0  b91/15  a0016/0  a0021/0  a0037/0  

  در دانکن يا دامنه چند آزمون براساس يدار یمعن اختلاف رگیکدی با اند، شده مشخص مشترك حروف با ستون در که ییهانیانگیم         

  .ندارند %5 احتمال سطح         

  

        
  .Bordeaux ا یده آلسترومریبر گل شاخه (B) يمحلول نگهدار ییایو باکتر یقارچ یو آلودگ (A)ر ساکارز بر دوام عمر یتأث .3شکل 

  يادامنه چند آزمون براساس داریمعن اختلافانگر یب بیترت به (Error Bars)ها ستون يرو يهالهیر مشابه و میحروف غ(

 ).باشدیم) Mean ± SEM(استاندارد  يو خطا (P < 0.05) دانکن 
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  ...دهنده، جمعيت ميکروبي محلول نگهدارنده و کيفيت  روابط آبي ساقة گل

۲۲۷ 

  يفتوسنتز يهازهی، جذب محلول و رنگیونیبر نشت و ساکارز  یاثرات متقابل اسانس نعناع فلفل نیانگیم ساتیمقا .4جدول 

  Bordeauxرقم  ایآلسترومر دهیگل بر 

  اسانس

(ppm) 

  ساکارز

(%)  

  یونینشت 

(%)  

  جذب محلول

(g/l)  

  aل یکلروف

(g/l)  

  bل یکلروف

(g/l)  

  ل کلیکلروف

(g/l)  

  0  f7-10×2  a23/25  f0004/0  g0004/0  f0008/0  

0  3  7-10×3 f ab93/22  ef0007/0  fg0007/0  ef0015/0  

  6  7-10×9/3 f ab06/22  ef0008/0  efg0009/0  ef0017/0  

  0  6-10×3/1 cd c50/16  bcd0017/0  cd0020/0  cd0037/0  

300  3  6-10×1/1 c cd73/15  bc0018/0  bc0022/0  bc0040/0  

  6  6-10×5/1 bc cd60/15  bc0018/0  bc0022/0  bc0041/0  

  0  6-10×8/1 b de53/11  ab0024/0  ab0030/0  ab0054/0  

600  3  6-10×3/2 a
 e70/10  ab0025/0  a0032/0  a0057/0  

  6  6-10×6/2 a e66/7  a0027/0  a0035/0  a0062/0  

  0  7-10×1/5 ef bc76/19  def0010/0  defg0012/0  def0022/0  

900  3  7-10×1/6 ef bc13/19  cde0012/0  cdef0014/0  de0026/0  

  6  7-10×9 de bc33/18  cde0013/0  cde0017/0  cde0031/0  

  سطح در دانکن يا دامنه چند آزمون براساس يدار یمعن اختلاف گریکدی اب اند، شده مشخص مشترك حروف با ستون در که ییهانیانگیم   

  .ندارند% 5 احتمال   
  

  

 
  ده یبر هـر گل شاخـبر طول عم) درصد(و ساکارز ) رـتیل گرم دریلیم( یاع فلفلـاثر اسانس نعن. 4شکل 

   اختلافانگر یب بیترت به (Error Bars)ها ستون يرو يهاهلیر مشابه و میحروف غ(. Bordeauxرقم ایآلسترومر

  ).باشدیم) Mean ± SEM(استاندارد  يو خطا (P < 0.05) دانکن يادامنه چند آزمون براساس داریمعن

 
ن ی ـد که ایاز جمله طول عمر گرد برداشت از پس يهاشاخص

 ـدل بـه  يقـارچ و بـاکتر   یامر با کاهش رشد کلون ل مـواد ضـد   ی

که نقش ) 1جدول (ره یاسانس مانند منتون، منتول و غ ییایرباکت

 ـبر شاخه يهاگل يدر رفع انسداد بافت آوند یمهم اهـان  یده گی

ش ین آزمـا ی ـج اینتا). 6شکل (م داشت یرابطه مستق) 23(دارند 

  کـاهش   دار بـودن  یبر معن یمبن) 1(و همکاران  يریج بصیبا نتا
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۲۲۸  

  
  بر جمعیت قارچی و باکتریایی محلول نگهداري) درصد(و ساکارز ) گرم درلیترمیلی(تأثیر اسانس نعناع فلفلی  .5شکل 

  اختلافترتیب بیانگر  به (Error Bars)ها هاي روي ستونحروف غیر مشابه و میله(. Bordeauxرقم گل آلسترومریا 

 .)باشدمی) Mean ± SEM(و خطاي استاندارد  (P < 0.05) دانکن ايدامنه چند آزمون براساس دارمعنی 

 

  
   Bordeauxرقم ا یده آلسترومریبر محلول نگهدارنده گل شاخه ییایو باکتر یقارچ یزان آلودگین طول عمر گل با میرابطه ب. 6شکل 

 .)باشد یم) Mean ± SEM(استاندارد  يانگر خطایب (Error Bars)نمودار  يرو يهالهیم. (تحت اسانس توأم با ساکارز

  

 اسانس مختلف هاياثر استفاده کردن از غلظت تجمع باکتري در

. دست آمده بود، مطابقـت دارد  شاهد به نسبت به تیمار رزماري

 احتمـالاً  در لیتـر اسـانس   گـرم میلـی  900 غلظت از استفاده اما

 لهیـدگی، انسـداد   سمیت ناشی از غلظت زیاد منجر بـه  علت به

 جـب مو باکتریـایی  و قـارچی  آلـودگی  میـزان  افزایش و آوندي

 )17( مطالعـات رخشـانی   بـا  که است گردیده روند این کاهش

  .است منطبق

دلیل ایجاد تـوازن   هاي نگهدارنده بهساکارز در بیشتر محلول  

ها  شدن روزنه ر بر بستهیو با تأث یواره سلولی، سنتز دیو تعادل آب

 يهاگل ییآب، دوام عمر گلجا یده زان از دستیو کاهش در م

 ـیبر شاخه ش یج آزمـا یبراسـاس نتـا  ). 6(بخشـد  یود م ـده را بهب

 ـبر ن طول عمر گل شـاخه یب یمیارتباط مستق ا و یده آلسـترومر ی

د ی ـن سـاکارز در محلـول نگهدارنـده مشـاهده گرد    یدرصد تأم

  . مطابقت دارد) 12( یو روح یج محمدخانیکه با نتا ،)7شکل (

ر یدورة پـس از برداشـت تـأث    یها ط ـ ل برگیب کلروفیتخر  

 ـبر شـاخه  يهـا ش طول عمر گـل در کاه یمهم حفـظ  . ده داردی
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  تحت تأثیر درصدهاي Bordeauxدهنده آلسترومریا رقم رابطه بین عمرگلجاي و محلول جذب شده توسط ساقه گل. 7شکل 

  ).باشدمی) Mean ± SEM(بیانگر خطاي استاندارد  (Error Bars)هاي روي نمودار میله. (مختلف ساکارز محلول نگهدارنده

  

زرد جه کاهش عارضه یل منجر به سبز ماندن برگ و در نتیلروفک

ن گـل  ی ـن مشـکلات ا یتر از مهم یکیعنوان  ا بهیآلسترومر یبرگ

ر یل تحـت تـأث  ی ـن پژوهش مقـدار کلروف یج ایدر نتا. شده است

 ـاز فعال يریها احتمالاً با جلـوگ  دار بود، اسانس یاسانس معن ت ی

ل شـده و سـبب   یه کلروفیداز مانع تجزیل اکسیکلروف يهامیآنز

که اسانس  ین معنیشوند؛ بد یاه میگ يهاحفظ رنگ سبز برگ

زان یم. ده استیمار شاهد گردیل نسبت به تیموجب حفظ کلروف

در غلظـت   یمار با اسانس نعناع فلفل ـیو کل در ت a ،bل یکلروف

و  يریبص ـ يهان بود که با استنتاجیشتریتر بیگرم در ل یلیم 600

ات یبـر خصوص ـ  ياثر اسـانس رزمـار   یبررس در) 1(همکاران 

ن یشـتر یخک کـه ب یدة میبر شاخه يهاپس از برداشت گل یفیک

مار اسـانس  یل کل در تیو کلروف b لی، کلروفaل یکلروف يمحتوا

شـاهد   يمارهـا یر در تین مقـاد یو کمتر% 25با غلظت  يرزمار

و کل  a ،bل یزان کلروفین میبالاتر. مشاهده کردند، مطابقت دارد

مـار شـاهد   ین در تیدرصـد سـاکارز و کمتـر    6مار یربوط به تم

ش یکه افزا) 15(لو و همکاران  یمشاهده شد که با گزارشات نق

 ـ هـم  وکلروفیـل   زانی، ممحتواي نسبی آب ،گل ماندگاري ن یچن

همراه  بهتیمار ساکارز ن یدر بالاتر ها را درصد زردي برگکاهش 

ا نشان یآلسترومر يهاگل يوم روینین و سولفات آلومیل آدنیبنز

 ـبر ک گل شاخهیطول عمر . دادند، منطبق است  یده بـه عـوامل  ی

زان یزان جذب محلول، می، ميچون رقم، نوع محلول نگهدار هم

جـه  یدر نت يزان قند ساقه، انسداد آونـد ی، میونیل، نشت یکلروف

 ـدارد کـه در ا  یره بستگیو غ یکروبیم يهایآلودگ ش ین آزمـا ی

ش دوام عمـر  یل در افزایگذاشتن بر عوامل دخ ریها با تأث اسانس

ده شدند کـه رونـد   یبر ش طول عمر گل شاخهیگل، موجب افزا

 ـترت به یمار نعناع فلفلیرات طول عمر در تییتغ ، 300و  600ب ی

ن دوام عمـر  یبـالاتر  یعبـارت  تر بود، بـه یدر ل گرمیلیم 0و  900

مشاهده  یلفلتر نعناع فیدر ل گرمیلیم 600ا در غلظت یآلسترومر

را  يشتریش بیروز افزا14مدت  سه با شاهد بهید که در مقایگرد

ر اسـانس  یدار بـودن تـأث   یمعن) 19( یگزارشات سلگ. نشان داد

پس از برداشت از  یفیک يهابر شاخص يرازیو ش یشن باغیآو

ژربرا را  یدنیگل بر ییعمر گلجا يبرابر 7/1 - 2ش یجمله افزا

 ـ يات موسـو ق ـین تحقیچن ـ هم. نشان داد در ) 13(فـر   یو تهران

 يهـا مختلف اتانول، متـانول و اسـانس   يهار غلظتیتأث یبررس

 6 - 5/7مـدت   ا بـه یانگر بهبود دوام عمر گل آلسترومریب یاهیگ

  .روز بود

  

  يریگجهینت

مـار شـاهد   ینسـبت بـه ت   يمـار یسطوح ت یق تمامین تحقیدر ا

ل ت پـس از برداشـت گ ـ  ی ـفیدر ک يدار یش معن ـیموجب افـزا 

ن اساس اسانس نعناع ید؛ بر همیگرد Bordeauxا رقم یآلسترومر

ن یدرصد در ب 6تر و ساکارز یگرم در ل یلیم 600با غلظت  یفلفل

 [
 D

O
I:

 1
0.

18
86

9/
ac

ad
pu

b.
jc

pp
.5

.1
8.

22
1 

] 
 [

 D
O

R
: 2

0.
10

01
.1

.2
25

18
51

7.
13

94
.5

.1
8.

18
.3

 ]
 

 [
 D

ow
nl

oa
de

d 
fr

om
 jc

pp
.iu

t.a
c.

ir
 o

n 
20

26
-0

6-
20

 ]
 

                             9 / 11

http://dx.doi.org/10.18869/acadpub.jcpp.5.18.221
https://dor.isc.ac/dor/20.1001.1.22518517.1394.5.18.18.3
https://jcpp.iut.ac.ir/article-1-2471-fa.html


  ۱۳۹۴ زمستان /دهم هيجشماره /  پنجم سال/  وري محصولات زراعي و باغيآتوليد و فره نشري

۲۳۰  

ش یر را در افـزا ین تـأث یر سطوح اسـانس و سـاکارز، بـالاتر   یسا

ا رقـم  یپس از برداشت گل آلسـترومر  يهاو شاخص يماندگار

Bordeaux و  یین مـواد غـذا  یل تأمیلد ن امر بهینشان دادند که ا

ک عامـل  یعنوان  توسط ساکارز و اسانس به یحفظ غشاء سلول

  .باشدیم یکروبیضد م
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